olio- le.it
EINLADUNG ZUM PRESSEAPERO

DEGUSTATION UND PRASENTATION DES OLIO NOBILE DRINKS MIT PETER ROTH

Weltpremiere: Olio Nobile und Peter Roth
prasentieren Drink mit Olivenol

Am 28. April stellt Kronenhalle-Barchef Peter Roth seinen neuen Drink mit extra nativem Olivendl vor.
Dem passionierten Barkeeper-Weltmeister ist mit dem Olio Nobile Drink nach eigener Aussage einer
der besten Drinks seiner Karriere gelungen. Er beschreibt seine Kreation als «erfrischenden, wiirzigen
Drink fur jede Gelegenheit» und luftet am Presseapéro das Geheimnis um die Rezeptur und Mach-
art — denn bis anhin war laut Roth weder in der Fachliteratur noch im Internet ein Cocktailrezept mit
Olivendl zu finden.

Peter Roth gehort zu den bekanntesten Barkeepern der Schweiz. Er ist seit 1976 fiinf Abende die
Woche in der Kronenhalle Bar und hat das prestigetrachtige Lokal in vielen Jahrzehnten massgeblich
gepragt. Sein unerschopflicher Wissensdurst sowie seine Faszination und Hingabe fir Mixgetranke
fuhren lhn zu immer neuen Rezepturen. So erstaunt es nicht, dass keinem geringeren als dem
Kronenhalle-Barchef die Kreation eines Drinks mit Olivendl gelungen ist.

Der Name Olio Nobile steht nicht nur fiir die Qualitat des Toskanischen Olivendls, sondern auch fir
die Unternehmensphilosophie. Dank langjahriger, personlicher Beziehungen der Inhaber Barbara
und Chris Eggmann zu den Olivenproduzenten sowie der strengen Uberpriifung samtlicher Prozesse
vor Ort, steht Olio Nobile fiir Authentizitat und Echtheit. Die |.G.P.-Zertifikatsnummer auf jeder
Flasche zeugt von einer erfolgreichen Geschmacksprifung und garantiert die zu 100% Toskanische
Herkunft des Olivendls. Mit seinem extrem niedrigen Sduregrad von weniger als 0.3/100g gehért
Olio Nobile zu einem der besten Olivendle tUberhaupt. Aufgrund der rigorosen Auflagen (keine
Pestizide, begrenztes Anbaugebiet, Pressung am gleichen Tag wie die Ernte, etc.) landet das exklu-
sive Ol nicht als Massenprodukt in den Regalen der Grossverteiler, sondern wird ausschliesslich tiber
www.olio-nobile.it vertrieben.
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Presseapéro
Datum Mittwoch, 28. April 2010
Zeit 16.00 — 17.00 Uhr
Ort Kronenhalle Bar, Restaurant Kronenhalle
Ramistrasse 4, 8001 Zurich
RSVP Um Anmeldung wird gebeten: pressestelle@olio-nobile.it
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